
Silvestrovská večeře
 

New Year’s Eve Dinner

31. 12. 2025 



KANAPKY | CANAPÉS

Mrkvová tartaletka, rozmarýn 
Carrot Tart, Rosemary

Muffin, kaviár, Crème fraiche 
Muffin, Caviar, Crème Fraiche

Gougére, Olomoucké tvarůžky, libeček 
Gougére, Olomouc Cheese, Lovage

Uzený úhoř, pohanka, pažitka, černý česnek 
Smoked Eel, Buckwheat, Chives, Black Garlic

AMUSE BOUCHE

Čočkový krém 
Lentil Cream

PEČIVO A MÁSLO | BREAD AND BUTTER

Laminovaný bramborový chléb 
Laminated Potato Roll

Mléčný chléb s tymiánem 
Milk and Thyme Bread

Máslo s kulturou 
Cultured Butter

PRVNÍ CHOD | FIRST COURSE

Siven alpský, kaviár, šťovík, jablko 
Arctic Char, Roe, Sorrel, Apple

DRUHÝ CHOD | SECOND COURSE

Dýňový pudink, rakytník, lanýž 
Pumpkin Custard, Sea Buckthorn, Truffle

TŘETÍ CHOD | THIRD COURSE

Jeseter, kadeřávek, omáčka ze Champagne, kaviár 
Sturgeon, Kale, Champagne Sauce, Caviar

ČTVRTÝ CHOD | FOURTH COURSE

České Wagyu, brambora, omáčka Périgueux, bezinka 
Czech Wagyu Beef, Potato, Sauce Périgueux, Elderberry 

PÁTÝ CHOD | FIFTH COURSE

Hermelín, sladový chléb, fortifikované víno 
Hermelin, Malted Loaf, Fortified Wine

PŘEDDEZERT | PRE DESSERT

Hrozny, Verjus, heřmánek 
Grapes, Verjus, Chamomile

DEZERT | DESSERT

Tmavá čokoláda, kaštany, kdoule 
Dark Chocolate, Chestnut, Quince

PETIT FOURS

Medová oplatka 
Honey Wafers

Bonbon s vaječným likérém 
Eggnog Bonbon

Šípkové paté 
Rosehip Paté

Skořicový koblížek 
Cinnamon Doughnut

Cena | Price 
16 990 CZK | 680 EUR

(zahrnuje 2 skleničky Krug na osobu – welcome drink, půlnoční přípitek)  
(includes 2 glasses of Krug per person – welcome drink, midnight toast)

Vinné párování | Wine pairing 
3 900 CZK | 156 EUR

K celkovému účtu bude připočten 10% servisní poplatek. 10% gratuity will be added to the final bill.


